
Kebab-grilli Metos GR60E

Sähköisellä Metos GR 60 E -kebabgrillillä voit valmistaa 25 kg
kebab- tai gyros-lihaa vartaassa, neljän lämmityselementin
ansiosta, joilla on riippumaton säätö täydellä tai puolella
teholla. Lämmityselementtien takana olevat lämpökivet
mahdollistavat lämmön kertymisen kypsennettävään lihaan. 

Jos haluat kypsentää lihaa tasaisesti, voit siirtää pilasteria ja
lämmönlähdettä ja säätää kutakin vyöhykettä säätääksesi
kypsennyksen porkkananmuotoisen lihapalan korkeuden ja
halkaisijan mukaan. Varrasta on helppo liikuttaa vain yhdellä
kädellä. 

Pohjalevy on täysin hermeettinen: moottori on suojattu kaikelta
lihan rasvan tai mehun tunkeutumiselta. Varustettu suurella
rasvankerääjällä, jossa on irrotettava tippa-astia, siksi helppo
puhdistaa. 

- on / off kytkin 
- varras 600mm 
- 4 panssaroitua lämmityselementtiä 
- 2 vyöhykkeen hallinta 
- keraaminen lämpökivi 
- leveä tippakaukalo 
- termostaatti 
- ruostumaton teräsrakenne 
- helppo puhdistaa 
- 25 kg lihakapasiteettia 

Toimitetaan ilman lisävarusteita.

 



Kebab-grilli Metos GR60E

Tuotteen kapasiteetti 25 kg

Tuotteen leveys mm 580

Tuotteen syvyys mm 660

Tuotteen korkeus mm 860

Pakkauksen tilavuus 0,374

Tilavuuden yksikkö m3

Pakkauksen tilavuus 0,374 m3

Pakkauksen leveys 60

Pakkauksen syvyys 70

Pakkauksen korkeus 89

Pakkausmitan yksikkö cm

Pakkauksen mitat (LxSxK) 60x70x89 cm

Nettopaino 31

Nettopaino 31 kg

Bruttopaino 33

Pakkauksen paino 33 kg

Painon yksikkö kg

Liitäntäteho kW 5,8

Liitäntäjännite V 400

Vaiheiden määrä 3NPE


