metos

kitchen intelligencé’k

Snabbnedkylrum Metos
MBC-182-RB-PNO

Snabbnedkylrum Metos MBC-182-RB-PNO for tva GN1/1
vagnar. PNO-modeller har en egen kylenhet, sa installationen
gar snabbt och rummet kan vid behov flexibelt flyttas till en ny
installationsplats. Rummen har inget separat golvelement, vilket
mojliggdér snabb lastning av vagnen utan separata
plattformsramper.

- blast kylning 110kg/h (den deklarerade kapaciteten (kg/h) ar
nominellt varde och kanske inte uppnas med alla livsmedel och
under alla forhallanden)

- dimensionering for tva GN1 / 1 vagnar eller en GN2 / 1 vagn
- rummets innermatt netto: (BxDxH) 900 x 1040 x 1820 mm

- panelkonstruktion

- Rostfritt stal exterior (Scotch-Brite satin)

- Insida i rostfritt stal med rundade horn

- Isolering i hég densitet (ca 42 kg/m?) expanderad polyuretan,
80 mm tjock, HCFC-fri

- Koppar-aluminiumférangare med katafores mot korrosion
behandling

- Hogventilerande férangare for att sakerstalla hogsta
effektivitet i kylsystemet

- Anti-kondens varmeelement, placerad pa dorren under
tatning

- Gangjarnsdorr med tatning och stangande rampsystem

- Vertikalt ergonomiskt dérrhandtag med magnetisk stangning
- Tjock inre stétfangare i rostfritt stal for att undvika skador vid
vagnen

- Externt skydd av rostfritt stal for att skydda kontrollpanelen

- Uppvarmd karnsond, med 4 matpunkter

- Standard steriliseringssystem med aktiv kammare med aktiva
joner (HI-GIENE) aktiveras av reglaget

- Forkylningsfunktion

- PLUS funktioner

- Justering av hastigheten pa férangarflaktarna

- Anpassade
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snabbnedkylningscykler (300 cykler kan memoreras)

- Automatisk lagring i slutet av snabbndkylningsprocessen

- Indirekt blasande elektroniska flaktar, effektiva men skonsamma mot maten

- Kylaggregat ombord med luftkylning

- 5”7 hogupplost IPS kapacitiv TOUCH-skarm, |att att anvanda

- Processer som kan identifieras genom foton

- USB-anslutning for upp- och nedladdning av data och recept

- Strombrytare for kompressorskydd

- Elektriska anslutningar placerade framifran i panelen utrustad med sakerhetslas
- Klass T (omgivningstemperatur + 43 ° C)

TILLBEHOR (bestalls separat):

- system for egenkontroll snabbnedkylningscykler (300 cykler kan memoreras)
- Automatisk lagring i slutet av snabbndkylningsprocessen

- Indirekt blasande elektroniska flaktar, effektiva men skonsamma mot maten

- Kylaggregat ombord med luftkylning

- 5” hogupplost IPS kapacitiv TOUCH-skarm, l1att att anvanda

- Processer som kan identifieras genom foton

- USB-anslutning for upp- och nedladdning av data och recept

- Strombrytare for kompressorskydd

- Elektriska anslutningar placerade framifran i panelen utrustad med sakerhetslas
- Klass T (omgivningstemperatur + 43 ° C)

TILLBEHOR (bestalls separat):
- system fér egenkontroll
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Snabbnedkylrum Metos MBC-182-RB-PNO

Bredd mm 1100

H6jd mm 2340

Volymenhet m3

Langd pa férpackning 125

Hojd pa forpackning 259

Dimensioner pa férpackning (LxBxH) 125x176x259 cm

Nettovikt med ental 650 kg

Vikt inkl. emballage 770 kg

Anslutningseffekt kW 4,831

Spanning V 400

Frekvens Hz 50

Kyleffekt W 2970

Forangningstemperatur °C -25



