metos

kitchen intelligencé’k

Stekhall med slat yta Metos
Diamante D72/10TFTE
bordsmodell OUTLET

Bordsmodellen av den elektriska grillen Metos Diamante 70
D72/10TFTE har en slat stalyta. Grillen gar att reglera inom
110...280 °C. Kontrollpanelen har en indikatorlampa som tands
nar grillzonen ar paslagen. Grillytan ar fastsvetsad mot
stommen och infalld 40 mm, vilket ger storre grillyta och
férhindrar ansamling av smuts mellan grillen och stommen.
Grillytan kan dessutom tiltas fram 10 mm for att lata fettet att
rinna till ett stort fettrag.

Varje detalj i denna kraftiga, stilfulla och hygieniska
restaurangspisserien Metos Diamante 70 ar konstruerad for
tilhandahallande av effektiva och val fungerande I6sningar for
hela processen, fran férberedelser till matlagning och enkel
rengdring av spisen efterat. Diamante 70 seriens spishallar
finns att kdpa bade som bordsmodeller och med eget
bankstativ, som enskilda eller kombinerade enheter, saval for
sma och medelstora som for stora kok. Hallarna ar laserskurna
vilket gor det mgjligt att rent sammanfoga flera enheter till
sammahangande kdksoar eller arbetslinjer i kok med intensiv
anvandning, t.ex. storkok.

- bordsmodell

- slat

- stalyta

- stora stankbestandiga installningsknappar
- Overhettningsskydd

TILLVALSUTRUSTNING (bestalls separat):
- forhojd bakkant

- Oppet bankstativ;

- bankstativ med skenor

- skapluckor till bankstativ;

- skapsluckor till redskapsforvaring;

- redskapsforvaring; knivhallare, redskapshallare, kryddhallare,
kryddburkshéllare;

- lada till bankstativ;

- uppvarmbar botten till bankstativ;

- sockel;




sidopaneler; sidopaneler;
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Djup mm 730

Paketvolym 0,108

Paketvolym 0,108 m3

Bredd pa férpackning 80

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 47

Bruttovikt 57
Viktenhet kg

Spéanning V 400

Frekvens Hz 50/60



