metos

kitchen intelligencé‘a

Riisin pesukone Metos KO-
ME70

Sushin valmistus alkaa riisin pesemiselld. Tydvaihe kestaa vain
muutaman minuutin, mutta on laadun ja tyén sujuvuuden
kannalta tarkea. Pesussa riisista poistetaan ylimaarainen
tarkkelys, jotta rakenne olisi optimaalinen nigiripallojen ja
makirullien muotoiluun. Pesematdn riisi on liilan tahmeaa ja
hankaloittaa siten kasittelyd seuraavissa tydvaiheissa.

Manuaalinen riisinpesukone Metos KO-ME70 on edullinen,
nopeasti kayttdonotettava ja helppokayttdinen apuri riisin
tehokkaaseen pesemiseen. Laitteella voidaan pesta jopa 7,5
kiloa riisia viidessa minuutissa. Riisin pesusailié on suuren
kokonsa vuoksi helppo tayttaa. Laite on valmistettu
ruostumattomasta teraksesta ja sen sileat pinnat on helppo
pitda puhtaana.

- manuaalinen riisinpesukone
- riisipesusailion koko 7,5 kg raakaa riisia
- voidaan pesta jopa 7,5 kg riisia 5 minuutissa

LISAVARUSTEET (tilattava erikseen):
- sushiriisilaatikko Blue Box
- Shari-laatikon vuoraus 250 kpl/pkt, Blue Boxille
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Riisin pesukone Metos KO-ME70

Tuotteen leveys mm 360

Tuotteen korkeus mm 630

Tilavuuden yksikkd m3

Pakkauksen leveys 40

Pakkauksen korkeus 65

Pakkauksen mitat (LxSxK) 40x40x65 cm

Nettopaino 5,3 kg

Pakkauksen paino 6 kg



