metos

kitchen intelligencé’k

Pizzauuni Metos Domitor
Pro 430 EM

Metos Domitor Pro 430 EM pizzauuni, jossa voi paistaa suoraan
tulikivella tai epasuorasti uunipellilla halkaisijaltaa 30cm pizzoja.
Modulaarinen rakenne, jopa 3 kammiota paallekkain.
Maksimilampdtilaa voidaan saataa valilla 0...400 °C.
Pizzauunissa on yksi uunikammio, jonka yla- ja alalampdtiloja
voidaan saataa erikseen. Luukku on alasaranoitu ja se aukeaa
kevyesti koko luukun pituisen kahvan avulla. Paistokivi on
valmistettu 14 mm alveolaarisesta tulenkestavasta kivesta.
Korkea lammonkestoeristys on keraamista kuitua ja
ymparistoystavallista kivivillaa. Terdsovessa on keraaminen lasi
ja uunin kammio on valaistu halogeenilampulla.
IiImanpoistoventtiili on aina avoinna.

- yksikammioinen uuni, kammion koko 630 x 630 mm
- uunikammion koko mitoitettu neljalle 30 cm pizzalle
- toimitetaan ilman jalustaa

- elektromekaaninen ohjaus

- lampdtilasaatdé max. 400°C, lampdotilanayttd

- erilliset saadot yla- ja alalammolle

- sisavalo

- hyvin lamp6a varaava tiilimassa-arina

- alaspain aukeava luukku

LISAVARUSTEET (tilattava erikseen):
- hormi

- jalusta

- pyOrasarja jalustaan
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Pizzauuni Metos Domitor Pro 430 EM

Tuotteen leveys mm 882

Tuotteen korkeus mm 343

Tilavuuden yksikkd m3

Pakkauksen leveys 95

Pakkauksen korkeus 40

Pakkauksen mitat (LxSxK) 95x88x40 cm

Nettopaino 100 kg

Pakkauksen paino 120 kg

Liitantateho kW 4,4

Liitdntajannite V 400

Taajuus Hz 50



