metos

kitchen intelligencé’k

Dryckesvarmare Metos
MWR 5n

Uppvarmning av drycker kraver en bra anordning, speciellt
utmanande ar till exempel varm mjélk och varm choklad.
Oobnskat skum kan bildas under uppvarmning, fett kan flyta upp
till ytan och fasta amnen kan |att fastna vid behallarens yta.
Metos MWRs runda profil ar speciellt utformad fér uppvarmning
av mjolk eller andra drycker som vin.

Bain-marie-principen fungerar enligt féljande: vattnet varms
upp inuti behallarens dubbla vagg, jamnt runt drycken. Drycken
absorberar varme fran tankens inre yta och varms upp utan
risk. Den maximala temperaturinstallningen ar +85°C for att
férhindra att fett separeras och flyter pa ytan. Vatten varms upp
pa cirka 22 minuter, mjdlken och vaxtbaserade drycker pa lite
langre tid. Rumstempererade drycker varms upp snabbare an
kalla.

- au-bain-marie varmesystem

- perfekt for mjolk, vaxtbaserade drycker, glihwein och andra
varma drycker

- syntetiska grepp

- icke-droppande kran

- termostat

- latt att rengora

- boiler med sakerhetsskydd mot torrkokning

- rostfritt stal
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Dryckesvarmare Metos MWR 5n

Dyp mm 415

Volumenhet m3

Lengde pa forpakning 51,5

Hayde pa forpakning 30

Transport mal (LxDxH) 51,5x30x30 cm

Net weight with unit 10 kg

Vekt inkl. emballasje 12 kg

Tilkoblingseffekt kW 3,2

Spenning V 230

Frekvens Hz 50

Elektrisk tilkobl. hgyde mm 25

Rengjaring Handvask

Kranhgyde mm 129



