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Stekhall med
krombelag/rafflad yta Metos

Diamante
D73/10TSFTEC1/3R bord

Bordsmodellen av elgrill Metos Diamante D73/10TSFTEC1/3R
har rafflat utférande till 1/3 och slatt utférande till 2/3 av den
hardpolerade kromytan. Grillen temperatur gar att reglera inom
110...280 °C. Kontrollpanelen har en indikatorlampa som tands
nar grillzonen ar paslagen.

Varje detalj i denna kraftiga, stilfulla och hygieniska
restaurangspisserien Metos Diamante 70 ar konstruerad for
tilhandahallande av effektiva och val fungerande I6sningar for
hela processen, fran forberedelser till matlagning och enkel
rengoring av spisen efterat. Diamante 70 seriens spishallar
finns att kdpa bade som bordsmodeller och med eget
bankstativ, som enskilda eller kombinerade enheter, saval for
sma och medelstora som for stora kok. Hallarna ar laserskurna
vilket gor det maijligt att rent sammanfoga flera enheter till
sammahangande koksoar eller arbetslinjer i kbk med intensiv
anvandning, t.ex. storkok.

- bordmodell;

- 1/3 rafflad, 2/3 slat

- hardpolerad kromyta

- stora stankbestandiga installningsknappar

- stomme av rostfritt stal

- Overhettningsskydd

- den termostatstyrda temperaturen kan justeras fran 110 till
280 °C

- indikeringslampa som tands nar grillplatsen varms upp

- 15 mm tjock kokplatta helt oberoende fran toppen

- stor kanal runt hela stekplattan for att samla upp fett och
stekrester, den framre delen ar lutad for att vatskor ska kunna
rinna ner i fettuppsamlingsladan

TILLVALSUTRUSTNING (bestalls separat):
- Oppet stativ

- dorrar till stativ

- skrapor och blad




metos

kitchen intelligence

Stekhall med krombelag/rafflad yta Metos Diamante D73/10TSFTEC1/3R
bord

Djup mm 700

Paketvolym 0,196

Paketvolym 0,196 m3

Bredd pa férpackning 80

Forpackningsstorlek cm

Nettovikt 61

Bruttovikt 71

Viktenhet kg

Spanning V 400

Frekvens Hz 50/60



