metos

kitchen intelligencé"

Multifunktionsskap Metos
Hi5 MHC061-HR, hogerhant,
centralkyla

Det mangsidiga snabbnedkyl- och snabbnedfrysningsskapet
Metos Hi5 MHCO061-HR med dess forinstallda program och
logiska granssnitt, som mdjliggdér multipla kylnings- och
tillagningsmojligheter, gor apparaten enkel att anvanda. Kylning
bevarar livsmedlets smak, utseende och vikt.

Snabbnedfrysning gor det mdjligt att alltid kunna servera
perfekt bevarat livsmedel antingen ratt eller tillagat.

Apparaten kan programmeras till att enbart arbeta under en

definierad tidsperiod eller tills den instéllda temperaturen ar Ll
nadd. Individuella program fér snabbnedkylning och

nedfrysning vilka kan redigeras och sparas for senare

anvandning efter behov. Apparatens olika arbetsfaser kan

féljas pa displayen. Displayen guidar dig genom olika

programalternativ med text och grafik som méjliggér enkla och

snabba installningar.

Det multifunktionella snabbnedkyl- och
snabbnedfrysningsskapet Metos Hi5 MHCO061-HR ar lampligt for
att tina, jasa deg och tillaga vid laga temperaturer. Dessutom
kan skapet anvandas som varmeskap. Upptiningsfunktionen
garanterar en kontrollerad upptining av djupfrysta livsmedel i
enlighet med HACCP-standarder. Degjasningsalternativet styr
temperaturen och fukten for degen samt aven tiden vid vilken
degen ska vara fardig att bakas. Upptinings- och
degjasningsalternativen mojliggor forvaring av raa material och
ger flexibilitet for livsmedelsberedning och darigenom ge
kunderna vad de vill ha: farska livsmedelsprodukter med
perfekt bevarade kvaliteter. Tillagning vid lag temperatur inte
bara bevarar smaker utan behaller aven doften, morheten och
saftig smak.




- snabbnedkylning och snabbnedfrysning

- nedkylningskapacitet 35 kg +90°C > +3°C 90 min.

- nedfrysningskapacitet 25 kg +90°C > +-18°C 240 min.

- upptining

- degjasning

- tillredning vid lag temperatur

- kapacitet: 5 st GN1/1-65 eller 600x400 mm bakplatar, avstand 70 mm
- gejdrar kan avlagsnas for rengéring

- konstruktion i rostfritt stal

- isolering av hogdensitetspolyuretan (ca 42 kg/m3), utan CFC eller HCFC
- insida i rostfritt stal med rundade hérn

- maskinenheten ar placerad i den nedre delen av skapet

- kammaren med centralt avlopp for utslapp av tvattvatten

- varmeelement i dorrkarmen

- ergonomiskt dérrhandtag i full hojd

- forkylningsfunktion

- automatisk lagring vid slutet av snabbnedkylningsfunktion

- 7 7 hégupplost IPS kapacitiv TOUCH-skarm, latt att anvanda

- hdgerhangd dorr

- centralkyla, kylaggregat ingar inte i leveransen
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Multifunktionsskap Metos Hi5 MHC061-HR, hogerhant, centralkyla

Bredde mm 790

Hayde mm 900

Volumenhet m3

Lengde pa forpakning 83

Hgyde pa forpakning 105

Transport mal (LxDxH) 83x92x105 cm

Net weight with unit 80 kg

Vekt inkl. emballasje 120 kg

Tilkoblingseffekt kW 1,003

Spenning V 230

Frekvens Hz 50

Kaldt vann diam. 1/2"

Kaldt vann, maks trykk kPa 330

Sluk pakrevd Ja



Multifunktionsskap Metos Hi5 MHC061-HR, hogerhant, centralkyla
Fordampningstemperatur °C -25

Remarks (refrigeration) centralkyla



