metos

kitchen intelligencé"

Ismaskin Metos B200C AX
AG

Metos B-serie ismaskiner er effektive isflakmaskiner med egen
isbeholder. Isflakene er justerbare i to forskjellige former. Dette
muliggjer korrekt presentasjon av mat, transport av ferskvarer
og bruk i velveere-spa. Derfor er B-seriens isflakmaskiner
perfekte for spa, restauranter, hoteller, dagligvarebutikker og
bakerier.

Spesiell oppmerksomhet har blitt viet til hygiene og
brukervennlighet ved utforming av maskinene. Den innvendige
rengjeringen og vedlikeholdet av enheten lykkes ogsa feilfritt,
da frontfilteret er enkelt & ta av og vaske. Kroppen til enheten
er laget av slitesterkt og lett & rengjare rustfritt stal. Styringen
av enhetene fungerer elektronisk, noe som muliggjer
oppdagelse av funksjonsfeil og kan brukes til & bestemme
effektiviteten til maskinen.

- luftkondensering

- Fuktigheten til isflak kan justeres fra 15 % til 25 %

- jevn produksjon av isflak med en liten mengde vann
- isolert isbeholder

- Ramme i rustfritt stal

- miljgvennlig R290 som kjglemiddel

LEVERINGEN INKLUDERER:
- isbitskje

- trykkvannslange

- avlgpsslange

- justerbare fatter

FABRIKKALTERNATIVER (bestilles med enhet):
- ozonprogrammert saniteersyklus

Kapasitetsverdier er beregnet under forhold der
romtemperaturen er 10°C og tappevannstemperaturen er
10°C. Hvis vannet som brukes er varmere, vil kraften til
maskinen reduseres.




metos

kitchen intelligence

Ismaskin Metos B200C AX AG

Bredde mm 700

Hayde mm 912/993-1016

Volumenhet m3

Lengde pa forpakning 76

Hgyde pa forpakning 107

Transport mal (LxDxH) 76x69x107 cm

Net weight with unit 50 kg

Vekt inkl. emballasje 57 kg

Tilkoblingseffekt kW 0,72

Spenning V 220-240

Frekvens Hz 50

Type elektrisk tilkobling Stikkontakt

Avlgp, diam. 20

Kjglemedie R290



Ismaskin Metos B200C AX AG

Rengjgring Vaskeprogram

Kjgleenhet Med kjgleenhet

Tining Automatisk



